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oY/ NAB NABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U INJATHOCTUKA HA

BONNECTU KAJ KUBOTHMU

MU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAKE
(co akpepuTUpaHO mocTpUpatse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tec rnpaini
MEC ENISOVIEC 1TO2S

Testing

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

UsBewrTaj 6p. 152323/1 X

XemucKa aHanmsa

Mme Ha bapatenot : JKM Boposoa H. UnuHaeH
Aspeca Ha 6apaTtenot : yn. 9 66 Ununaen - OnwruHcka srpaga UnuHaeH

[atym Ha 3ematbe: 28.06.2023
[Natym Ha npuem: 28.06.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 152323 X
MNponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Boea: Ha neH 28.06.2023 roguHa, oBnacTeHoTo Avue Hukona LiBETKOBCKM U3BPLLIM 3eMatkbe Ha NpUMEPOK BOAA
33 NUerbe 3a TecTuparse Ha GU3UYKo-XeMUCKa aHanusa.

Il OnMC Ha MECTO Ha 3emarbe Ha npumMepouy: BogaTa 3a Nuerbe e 3eMeHa 0/, Yelwma BO YajHa KyjHa BO papuHKa
~Mopkosue”, Jypymnepu.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNacHO N/aH 32 3emarbe Ha Npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLm.

IV CraHaapau M MeToAM 33 3emare Ha npumepoum: MKC 150 5667-5:2007 — YnaTCcTBO 33 3ematbe Ha
NPUMEPOLIM BOAA 33 NUetbe 0/, NPEUNCTUTENHU CTaHWLM U BOJ0BOAHK [OUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBatba, OTETanyBarba MAKU UCKAYUYBatba Of METOAOT U O/ NNIAHOT 32 3eMakbe Ha NPUMepoLM: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuKku Ha NpumepoKoT: Boaa 3a nuetve - IpaaukKa ,,Mopkosue”, Jlypymnepu
(Mme, TProecKo Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaetbe, KO/NIWYEeCcTBO)

MepHa CoobpazHoct

Wpa. 6poj Napamerpy Tecr meTop Peaynrar og Heogpe- MpaHUUYHK 3aposonysa/
MCNUTYBaMETO | AEeHOoCT BpeAHOCTH Npudarnuso/
s He 3aposonysa

152300123 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33/10BO/NYBA

Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 334080NYBa

Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3aAo0BoNy8ea

Temnepartypa P.Y 7.4-11x +10,4°C / 25°C 330080/YBa

MarHocT MHKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5 NTU 3a40BONYBa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,54 / 6,5-9,5 pH 3a40B0NYBa

eAUHULM

Notpowysauka Ha KMnO4 MKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L / 8 mg/L 3a0BO/YBa

En. cNpoBsoAnuBoCT MHKC EN ISO 27888: 2007 597 uS/cm / 2500 puS/ecm 3a40B0NYBa

Amornjak (NHs) MKC 1SO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NY8a

M3dae: 1 Bepauja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.20222.




&Y/ /IAG IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tectupuimne

| & BONECTU KAJ KMBOTHH MEGEN ISONEC T2
Food(@lab 06 7.8-02 |
o M3BELLUTAJ O4 NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKC EN I1SO/IEC
CO aKpeaAnuTURPaHO MOCTpUpatbe
(caimkpesyetng prparec) 17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3300B0NYBa
HuTpaTh (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 7,6 mg/L / 50 mg/L 3a008BONYBa
Xnopuau MKC I1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3agoBonyea
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3340BONYBA
Pe3auayaneH xnop MEKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3340B0/YBa

McnuTyBaHMoT NPUMEPOK M1 3aA0BONYBa KpUTEpUyMUTE 3a BapaHUOT napamertap cornacHo MpasuiHnKoT 3a Be3beaHOCT W KBANMTET Ha
BofiaTa 3a nuetrbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1),

BpemeHCKM yCnoBu: v/ coHYeBO [ 06MayHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEMX/MBO [ Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguiHuK

TemnepaTypa Ha NaAWaHWK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o KnneHr 0 ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (cO akpeanTMpaHa metoaa).. «...
/MMe, NPe3nume Ha MMLLETO KOoe ro M3BPLIMAO MOCTpUpatberfo /
|

W3pabotun: A-p AHa CpGHHoacuaj?M..gﬁbn!’}:O%W
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[JaTym Ha n3gasatve Ha ussewTajor: 03.07.2023

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeauTUPaH MeTos

**Kora KAMHETOT He 6apa W3jaBa 3a cO06Pa3HOCT BO M3BELLTA]OT Ce M3BRCTYBa MEePHaTa HEOAPEARHOCT, BO CUTE APYTH C/IY4a MEpHaTa HEDAPEABHOCT, C&
npecmeTysa BO pesynTator camo no 6aparbe Ha KAeHTOT.

*%* o g3HauyBaaT MeToOAM Kou ce Aobuenw o cTpaHa Ha naboparopuja co Koja dya Nlab uma ckny4eHo aorosop 3a copaboTtka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PaxosogcTeoTo Ha ANTY ®ya /lab AO0-CKonje rapaHTMpa AleKa CUTe aKTUBHOCTW 33 UCNUTYBatbe Ce M3BpLUYBaaT HENpPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oA/NyKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM A0Ka3W 33
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OANYKWTE HEe MOoXaT Aa BNWjaaT APYrM MHTEPECH MU APYTW CTPaHU W HUKO]
Hema npaso Aa enujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HA pe3ynTaTute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHM,
HaABOPELHKW, KOMEPLUUjanHW, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLN U BAMjaHKja.

3z6enewxa bp. 1: PeaynTatvre O TECTOBMTE CE OAHECYBAaT CAMO 3a WCNWTYyBaHWTE NpUMepouw. OB80j NPOTOKON HE CMEee Aa Ce penpodyuvpa OCBeH Co
nwcasexa go3sona Ha nabopaTtopujaTa M BO LeNocT.

3aSenswxa Bp. 2: NlaGopaTopujata He O/roBapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHU O NOAHOCUTENOT B0 GapareTo 3a UCNUTYBarLe.

3zfernewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKA 3EMatLE Ha NPUMEPOUNTE, nabopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepoUmTe.
3afenewsz 5p. 4: W3sewTajoT 0p NaboOPaTOPMCKOTO UCIUTYBAHLE CE M3AaBa 8O cornacHocT co MNP 7.8 W3secTysarbe 3a pe3yaTaTu.

IsFerewwa Bp. 50 [loKonKy KaveHToT Bapa wasewTajoT on NabopaTtopUCKO WCNKTYBatbe A3 COAPHM u3jasa 3a coobpasHoct, nabopartopujara nocranyea
cormaceo NDISWN0 33 JOHECYBakbe Ha Of/yKa 3a u3jasa 3a coobpasHocT. Oea NPaBuao e BO COrMAacHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bopmu 38
Soescysaees OANYKS W M3jaBa 33 coobpasHocT W rnacw:

Ngessno =2 SwsapHa oanyKa 3a eHOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- EmesesaTE 2020HOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL— ,3ago8onysa" nau

- SmesEeaTs S0EQHOCT © Ha/ rPaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , e 3agoeonysa

COFAS=0 SamSSsua0T NP3sWIHUK Ha HAUWOHANHOTO 3aK0OHOO3BCTRO.

Jxfeneuns S0 & Cwre 2«pDeAMTUPAHM METOLM Of ONCEroT Ha akpeauTauMja ce objasenn Ha sed cTpanaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

W3dorue- 1 Bep3suja: 4 Bo cung od: 20.06.20222.




&y IAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XUBOTHHU

b
Foodélab 06 7.8-02
YW GOPA TYBAHE
butridd fye W3BELLTAJ OA 1A TOPUCKO MUCMK MKC EN 1SO/IEC

(co akpeguTUpaHo MmocTpupare)

17025:2018
yA. ,,Bopuc Tpajkosckun” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakegoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
UssewrTaj 6p.152323/1
Mukpobuonoliuka aHanusa
Ume Ha Bapatenor : JKM Bogosopg H. UnnHaeH
Appeca Ha bapartenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnnHgeH
[datym Ha 3emarbe: 28.06.2023 Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysarbe: 152323
OaTtym Ha npuem: 28.06.2023 MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosea: Ha aeH 28.06.2023 roaunHa, oBnacTeHoTo autie Hukona LIBETKOBCKM U3BPLLM 3eMakbe Ha NPUMEepPOoK BoAa
33 NUerbe 3a TeCTUparbe Ha MUKpobUonoLLIKa aHanus3a.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouyu: Boaata 3a nNuerse e 3emMeHa 0/, Yyellma BO KyjHa BO paguHka
»Mopkosuye”, Jlypymnepu.

Ill MpumepouMTe ce 3eMEeHW COr/acHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 [naH 32 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV Crasgapamu u metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MMKPOBMONOLWKA aHanusa.

V [lononxysarsa, OTCTanysaka WK UCKAYYyBakba O METOAOT 1 04 NNAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouu: /
VI Pesyntatu:

1.KapaxrepucTvkmM Ha NpMMepoKoT: Boaa 3a nuerse — NpaguHka ,Mopkosue”, lypymnepu.
(Ume, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPaeke, KONWYECTso)

— CoobpasHoct
Ma. 6poj Pesynratog TpaHU4YHK 3aposonyea/
S pu bimalaaie MCNUTYBaHETo Hic;:rnp?:e- BpegHoCTH Mpudarnuso/
He 3agosonysa
152300123 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Homedopmsn DakTepun MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Ecoli MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonysa
Emterococnus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyn@uerrope Ry Uy pauKK MHKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
a=zepobn
Soosms MR DOODISERIMM MEKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa |
: w2 wynrype 22°C '
1 SoOS=s s DOODT MMM MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
i == wgmrypa 37°C

P yEcemsT TEMMEDOR T 3200S0mySa xpUTepMyMKTe 32 6apaHMoT napamertap cornacHo MNpasuAHKKOT 3a 6e3beaHocT U
SEamer=T == SoiaTs 3= meeses (Ca Becssex Bp_183/18 Mpwnor 1 v Npunor 4)

. Enome | Sermaz 4 | Bo cuaa od: 20.06.20222




@Y/l NAG IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AINJATHOCT WUKA HA

TecTnpunme

_‘;5 EORECT" RM )KHBOTHH MEC EN ISONEC 17025
Food@lab 06 7.8-02
puduteh.._ g W3BELUTAJ OZL JIABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE DT
CO aKpeauTUpaHo m " Tt
(co akpeauTHpaHO MOCTPUPaIbe) 17025:2018 -
BpemeHCKM ycnosu: ¥ COHYeBO 0O 06/1a4HO O MPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO [ Temnepatypa

HayuH Ha cknagupare: NaguiHUK
TemnepaTtypa Ha NaAW/THUK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MOCTPUParLETO € M3BPLLEHO O/ CTPaHa Ha:

o dya Nlab HuKona LiBeTKOBCKM (co akpeauTMpaHa [V1C (Y &) NI/ A SO
/vme, npesanme '_i-i,a AWLETO:KOE 0 U3BPLIMAO MOCTPUPakeTo /

; /z
MU3paboTun: Hatawa MUNEHKOBCKA........\dw. ... YAl ""-?_U;ﬁdﬁpwn: AHAPEA BOLIKOCKE. ..evurnrreiresssnsessns
"7 ./ P-nHamuKkpobuosowka naGopatopuja

[aTym(un) Ha u3seaysatbe Ha 1abopaTopUcKuTe aKTUBHOCTH: 28.06.2023 -01.07.2023
[1aTym Ha usaasarbe Ha ussewrtajot: 03.07.2023

Co * ce 03HaYyBa HEAKPEAWTUPAH MeToq

**Kora kAMHEToT He Gapa u3jaea 3a cooBpa3HOCT 8O U3BELWTA|OT CE MIBECTYBa MEPHATa HeoapeaeHOoCT, BO CUTE APYrv Cy4an mepHaTa HeopeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO pe3ynTaToT camo no baparbe Ha KIMEHTOT.

*** ce paHAYyBaaT METOSW Kou ce gobueHn o4 cTpaHa Ha nabopaTopwuja co Koja @ya J1ab uma crayseHo Aoroeop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpucTpacHoCT

PakoeopcTeoTO Ha AMNTY ®dya J1ab [00-Cronje rapaHTHpa AeKa cUTe aKTMBHOCTM 3a UCNUTYBaKbE Ce M3BpPLUYBAaT HENPUCTPACHO U
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cvte oAnykM ce Hocar 8p3 ocHoBa Ha 06jeKTMBHM AOKa3W 32
ycOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOXaT A3 BAMjaaT APYrY MHTEPECH MM APYTU CTPAHN U HUKO]
Hema npaBo Aa BAvjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTUTE OAHOCHO HeMa npaBo Ha 6GMNO Kakeu BHATPELUHM,
HaZABOPELHU, KOMepLUUjanHu, GUHAHCUCKM W APYT BUA NPUTUCOLM W BNMjaHU]a.

3abenewxa Bp. 1: Pesyntatute o TECToBMTE C€ OQHECYBAAT CAMO 33 UCMUTYBAHWUTE npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMEe A3 Ce penpodyuupa OCBeH co
nMcmeHa goisona Ha nabopatopuwjata v BO uenocT.

3abenewxa bp. 2: flabopartopujara He oarosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NDAATOLUKUTE A0CTABRHW Of nogHoCMTENoT Bo BaparbeTo 3a UCNUTyBatbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIWA 3eMatbe HA NPUMEPOUUTE, nabopatopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA HA NPUMEPOLUTE.
3ab6enewka Bp. 4: W3sewTajoT 04 NaBOPaTOPUCKOTO MCNUTYBAtbE CE U3A3Ba BO cornacHoct co MP 7.8 M3secTyBarbe 3a pesynrati.

3a6enewwa bp. 5: [lokonky knuenToT Bapa WasewTajoT 04 NabopaTopuCKo UCNUTYBaHE 03 COAPHKM uzjapa 3a coobpasHocT, naboparopujata nocranyea
COrNacHo NPaBW/Io 33 JOHecyeare Ha O4JlyKa 3a w3jasa 3a coobpasznoct. OBa Npaguno e BO COTNACHOCT CO Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
[OHEecyBarbe OANYKa U 3jaBa 3a cO0BPAsHOCT W rnack:

Mpasuno Ha 6UHapHa 0ANYKa 33 eAHOCTaBHO npudarare Kora:

- M3MepeHaTa BpefHOCT & NOA rpaHnuuyaTa Ha npudararbe AL=TL— ,33g080/1y83" HAn

- MiamepeHaTa BpedHoCT € Hag rpaHvuuaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3ap0BONYEa 5

COrNacHo BaKEYKUOT NPaBKWAHWK Ha HALMOHaHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewka bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHK METOAK 04 ONCeroT Ha akpeguTauuja ce objaeenu Ha Beb cTpaHarta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

[_Hadamae: 1 [ Bepauja: 4 Bo cuaa od: 20.06.20222




